Speisekarte vom 08.04.2024 bis 12.04.2024

€2,50

€2,00

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
Geschmelzte Maultaschen®"“" Jaeyukbokkeum®** Kartoffel-Karotten-Pfanne Paniertes Schweineschnitzel*" Seelachs unter der
mit Bratenjus™"" koreanisches stir-fried Pork mit Rieslingrahm > dazu Pommes frites Kriuterkruste®“P
MENU 1 und Zwiebelschmelze dazu Wokgemiise dazu sautierte Gefliigelstreifen® und Beilagensalat an SenfsoRe"®"
dazu Kartoffelsalat"” und Basmatireis und Beilagensalat dazu Brokkoli und Wildreis
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€10,00 €10,00 €10,00 €10,00 €10,00
Kartoffelgratinc’G (V) Kaiserschmarrn A¢FGH (V) Vegetarische Thai—SuppeAl’F'G’K(V) Gratinierter Blumenkoh!*"“¢" (V) "Zazan,<gbab"3’A1’G'L - koreanische
mit Tomaten-Basilikum-SoRe' mit Mandeln mit Gemiise mit Salzkartoffeln schwarze BohnensoRe
MENU 2 dazu Beilagensalat und eingelegten Rosinen und Reis und KréutersoRe"®' mit Rinderhackfleisch und Sushireis
dazu Apfelmus dazu Beilagensalat
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€9,50 €38,50 €38,50 €8,50 €11,00
Quarkcreme® (V) VaniIIecremepuddingAl":’F'G’HZ (V) Ingwer-Pannacotta-CremeG(V) CremespeiseG von Apfeln (V) Quark-Mascarpone- (V)
DESSERT mit Beerenragout mit FruchtsoRe mit FruchtsoRe und Zimt Tiramisu*>AL6
€2,50 €1,50 €2,50

1=mit Farbstoff; 2= mit Konservierungsstoffe; 3= mit Antioxidationsmittel; 4= Geschmacksverstarker; 5= geschwefelt; 6= geschwarzt; 7= gewachst; 8= mit Phosphat; 9= mit StiRungsmittel;

9a= mit einer Zuckerart; 10= enthélt eine Phenylaninquelle; 11= kann bei GlbermaRBigem Verzehr abfiihrend wirken; 12= mit Milcheiweif; 13=koffeinhaltig; 14= chininhaltig

A= Glutenhaltiges Getreide; A1=Weizen, A2=Roggen, A3=Gerste, A4=Hafer, A5 Dinkel, A6=Emmer, A7 Griinkern, A8=Kamut, B= Krebstiere und — erzeugnisse; C= Eier und -erzeugnisse; erzeugnisse;
D= Fisch und —erzeugnisse; E= Erdniisse und erzeugnisse; F= Sojabohnen und deren Erzeugnisse; G= Milch- und -erzeugnisse (incl. Laktose); H= Schalenfriichte und Erzeugnisse unterteilt in
H1=Mandeln, H2=Haselnisse,H3=Walnisse, H4=Kaschunnisse,H5=Macadamia- oder Queenslandsniisse, H6=Paraniisse,H7=Pecanniisse,H8=Pistazien; |= Sellerie und —erzeugnisse; J= Senf und Senferzeugnisse;
K= Sesamsamen und —erzeugnisse;L= Schwefeldioxid und Sulfite mehr als 10mg pro kg oder |; M= Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse; N= Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse;

Vegetarische Gerichte sind mit einem (V) gekennzeichnet! Als tagliche vegetarische Option bieten wir an unserer Essensausgabe eine Gemiisevariation in Form eines vegetarischen Gemdsetellers an!

llvich pitteoff

cring

Ullrich-Pittroff-Catering | LoffelstraRe 22-24 | 70597 Stuttgart | Tel: +49 170 185 7540 | Fax:+49 (0) 711 90034-994 | info@ullrich-pittroff-catering.de | www.ullrich-pittroff-catering.de




